PARIS - 1951

A PARTAGER

PLANCHE DE CHARCUTERIES 19
? SAINT-EMILION GRAND CRU, Cartier 2021 - 12

PLANCHE DE FROMAGES AFFINES 18
® PETIT CHABLIS, "Vibrant", La Chablisienne 2022 - 12

PLANCHE MIXTE 22
® COTES DU RHONE ROUGE “Les Bees Fins”, Tardieu Laurent 2023 - 7

ENTREES

EUF BIO POCHE, pleurotes, creme de champignons et chips de lard 12

SOUPE A L'OIGNON, toasts gratinés au comté 12

SALADE DE CHEVRE CHAUD 14
toasts de fromage de chévre au miel, lardons fumés, noix

PATE EN CROUTE Richelieu 14

SAUMON FUME NORVEGIEN tranché main, créme d'lsigny AOP, toasts de pain de mie 19

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER, chutney d'oignons maison, toasts de pain de mie 24

PLATS

PLAT DU JOUR 21

TARTARE DE L'ECLUSIER, pommes de terre grenaille 21
® GRAVES ROUGE, La Quille, Xavier et Caroline Perromat 2021 - 8
NOIX D'ENTRECOTE, gratin dauphinois, sauce échalotes 29
® MARGAUX, Kid d’Arsac, Chateau d'Arsac 2022 - 10
PAVE DE SAUMON, légumes de saison, sauce aioli 26
¥ SANCERRE BLANC, Quantum, Cave de Sancerre 2023 - 13 |B&

CASSOLETTE DE COQUILLETTES, jambon a I'os, comté

17
® PESSAC-LEOGNAN, Croix de Carbonnieux 2023 - 12

RISOTTO A LA TRUFFE D'ETE 25
® COTES CATALANES BLANC, Mon P’tit Pithon, Olivier Pithon 2024 - 8

LA GRANDE CESAR, filet de poulet, ceufs, croltons, tomates, sauce césar

19
® COTES DU RHONE BLANC, “Les Bees Fins”, Tardieu Laurent 2024 - 8

CROQUE-MONSIEUR A LA TRUFFE D'ETE, jambon blanc Le Bellocg®, gouda a la truffe d'été 20
8 COTES CATALANES ROUGE, Mon P’tit Pithon, Olivier Pithon 2023 - 8

DESSERTS

FROMAGE DU MOMENT, mesclun de jeunes pousses, vinaigrette 13
® PETIT CHABLIS, "Vibrant", La Chablisienne 2022 - 12
CREME BRULEE de I'Ecluse 10
YAOURT AUX POIRES, croustillant chocolat blanc, crumble d'amande 11
MI-CUIT AU CHOCOLAT, créme chantilly 11

CAFE ou THE GOURMAND, sélection de mini-desserts 10

Prix nets en euros service compris. ! Nos suggestions au verre (12cl)



PARIS - 1951

TO SHARE

"CHARCUTERIES" BOARD 19
? SAINT-EMILION GRAND CRU, Cartier 2021 - 12

MATURED CHEESES BOARD 18
® PETIT CHABLIS, "Vibrant", La Chablisienne 2022 - 12

CHARCUTERIES AND MATURED CHEESES BOARD 22
® RED COTES DU RHONE “Les Becs Fins”, Tardieu Laurent 2023 - 7

STARTERS

ORGANIC POACHED EGG, oyster mushrooms, creamy mushroom sauce and bacon

ONION SOUP, comté cheese toasts 12

WARM GOAT CHEESE SALAD 14
Goat cheese toasts with honey, smoked bacon, walnuts

PATE EN CROUTE Richelieu 14
NORWEGIAN SMOKED SALMON hand-sliced, AOP Isigny cream, sliced bread toast

WHOLE DUCK FOIE GRAS, homemade onion chutney, sliced bread toast 24

DISHES

DISH OF THE DAY 21

BEEF TARTAR, baby roasted potatoes 21
¥ RED GRAVES, La Quille, Xavier and Caroline Perromat 2021 - 8

RIB-EYE STEAK, gratin dauphinois, shallot sauce 29
® MARGAUX, Kid d’Arsac, Chateau d'Arsac 2022 - 10

SALMON FILLET, seasonal vegetables, aioli sauce 26
® WHITE SANCERRE, Quantum, Cave de Sancerre 2023 - 13 |E3

COQUILLETTE GRATIN with cooked ham and Comté cheese 17
® WHITE PESSAC-LEOGNAN, Croix de Carbonnieux 2023 - 12

SUMMER TRUFFLE RISOTTO 25
® WHITE COTES CATALANES, Mon P’tit Pithon, Olivier Pithon 2024 - 8

THE BIG CAESAR, chicken fillet, eggs, tomatoes, croutons, caesar sauce 19
® WHITE COTES DU RHONE, “Les Bees Fins”, Tardieu Laurent 2024 - 8

SUMMER TRUFFLE "CROQUE-MONSIEUR", cooked ham, summer truffle Gouda
® RED COTES CATALANES, Mon P’tit Pithon, Olivier Pithon 2023 - 8

DESSERTS

CHEESE OF THE MOMENT, mesclun baby leaves, vinaigrette 13
® PETIT CHABLIS, "Vibrant", La Chablisienne 2022 - 12

“CREME BRULEE"” 10
PEAR YOGURT, white chocolate crisp, almond crumble 11
CHOCOLATE LAVA CAKE, whipped cream 11
COFFEE or TEA, a mini desserts selection 10

Net prices in euros including service. ! Suggestions by the glass (12cl)
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