
À PARTAGER
PLANCHE DE CHARCUTERIES    19

 SA INT -ÉMIL ION GRAND CRU ,  Car t i e r  202 1  -  1 2

PLANCHE DE FROMAGES AFFINÉS    18
PETIT  CHABLIS ,  " V i b ran t " ,  La  Chab l i s i enne  2022  -  1 2

PLANCHE MIXTE    22
CÔTES  DU RHÔNE ROUGE “ L e s  Bec s  F ins ” ,  Tard i eu  Lauren t  2023  -  7

ENTRÉES
ŒUF BIO POCHÉ,  p leurotes ,  crème de champignons et  chips  de lard    12

SOUPE À L 'OIGNON,  toasts  grat inés  au comté    12

SALADE DE CHÈVRE CHAUD    14
toasts  de f romage de chèvre au miel ,  lardons fumés,  noix

PÂTÉ EN CROÛTE Richel ieu    14

SAUMON FUMÉ NORVÉGIEN tranché main ,  crème d ' Is igny AOP,  toasts  de pain de mie    19

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER,  chutney d ’o ignons maison,  toasts  de pain de mie    24

Prix nets en euros service compris. Nos suggestions au verre (12cl)

PLATS
PLAT DU JOUR    2 1

TARTARE DE L 'ÉCLUSIER,  pommes de terre  grenai l le     2 1
GRAVES  ROUGE ,  La  Qu i l l e ,  Xav i e r  e t  Caro l ine  Pe r romat  202 1  -  8

NOIX D'ENTRECÔTE,  grat in  dauphinois ,  sauce échalotes     29
MARGAUX ,  K id  d ’A r sac ,  Châ t eau  d ' A r sac  2022  -  1 0   

PAVÉ DE SAUMON,  légumes de sa ison,  sauce a io l i     26
SANCERRE BLANC ,  Quan tum ,  Cave  de  Sance r r e  2023  -  1 3  

CASSOLETTE DE COQUILLETTES,  jambon à  l ’os ,  comté    17
PESSAC -LÉOGNAN ,  Cro ix  de  Carbonn i eux  2023  -  1 2

RISOTTO À LA TRUFFE D'ÉTÉ    25
CÔTES  CATALANES  BLANC ,  Mon  P ’ t i t  P i t hon ,  O l i v i e r  P i thon  2024  -  8

LA GRANDE CÉSAR,  f i let  de poulet ,  œufs ,  croûtons ,  tomates ,  sauce césar     19   
 CÔTES  DU  RHÔNE BLANC ,  “ L e s  Bec s  F ins ” ,  Tard i eu  Lauren t  2024  -  8

CROQUE-MONSIEUR À LA TRUFFE D'ÉTÉ,  jambon blanc Le Bel locq®,  gouda à  la  t ruf fe  d 'été     20
CÔTES  CATALANES  ROUGE ,  Mon  P ’ t i t  P i t hon ,  O l i v i e r  P i thon  2023  -  8

DESSERTS
FROMAGE DU MOMENT,  mesclun de jeunes pousses ,  v inaigrette     13

PETIT  CHABL IS ,  " V i b ran t " ,  La  Chab l i s i enne  2022  -  1 2

CRÈME BRÛLÉE de l 'Éc luse    10

YAOURT AUX POIRES,  croust i l lant  chocolat  b lanc ,  crumble d 'amande    1 1

MI-CUIT  AU CHOCOLAT,  crème chant i l ly     1 1

CAFÉ ou THÉ GOURMAND,  sé lect ion de mini-desserts     10



TO SHARE
"CHARCUTERIES"  BOARD    19

 SA INT -ÉMIL ION GRAND CRU ,  Car t i e r  202 1  -  1 2

MATURED CHEESES BOARD    18
PETIT  CHABLIS ,  " V i b ran t " ,  La  Chab l i s i enne  2022  -  1 2

CHARCUTERIES AND MATURED CHEESES BOARD    22
RED CÔTES  DU RHÔNE “ L e s  Bec s  F ins ” ,  Tard i eu  Lauren t  2023  -  7

STARTERS
ORGANIC POACHED EGG,  oyster  mushrooms,  creamy mushroom sauce and bacon    12

ONION SOUP,  comté cheese toasts     12

WARM GOAT CHEESE SALAD    14
Goat  cheese toasts  with honey ,  smoked bacon,  walnuts

PÂTÉ EN CROÛTE Richel ieu    14

NORWEGIAN SMOKED SALMON hand-s l iced,  AOP Is igny cream,  s l iced bread toast     19

WHOLE DUCK FOIE GRAS,  homemade onion chutney ,  s l iced bread toast     24

Net prices in euros including service. Suggestions by the glass (12cl)

DISHES
DISH OF THE DAY    2 1

BEEF TARTAR,  baby roasted potatoes     2 1
RED GRAVES ,  La  Qu i l l e ,  Xav i e r  and  Caro l ine  Pe r romat  202 1  -  8

RIB-EYE STEAK,  grat in  dauphinois ,  shal lot  sauce    29
MARGAUX ,  K id  d ’A r sac ,  Châ t eau  d ' A r sac  2022  -  1 0  

SALMON FILLET,  seasonal  vegetables ,  a io l i  sauce    26
WHITE  SANCERRE ,  Quan tum ,  Cave  de  Sance r r e  2023  -  1 3  

COQUILLETTE GRATIN with cooked ham and Comté cheese    17
WHITE  PESSAC -LÉOGNAN ,  Cro ix  de  Carbonn i eux  2023  -  1 2

SUMMER TRUFFLE RISOTTO    25
WHITE  CÔTES  CATALANES ,  Mon  P ’ t i t  P i t hon ,  O l i v i e r  P i thon  2024  -  8

THE BIG CAESAR,  chicken f i l let ,  eggs ,  tomatoes ,  croutons ,  caesar  sauce    19   
 WHITE  CÔTES  DU  RHÔNE ,  “ L e s  Bec s  F ins ” ,  Tard i eu  Lauren t  2024  -  8

SUMMER TRUFFLE "CROQUE-MONSIEUR" ,  cooked ham,  summer truf f le  Gouda    20
RED CÔTES  CATALANES ,  Mon  P ’ t i t  P i t hon ,  O l i v i e r  P i thon  2023  -  8

DESSERTS
CHEESE OF THE MOMENT,  mesclun baby leaves ,  v inaigrette     13

PETIT  CHABL IS ,  " V i b ran t " ,  La  Chab l i s i enne  2022  -  1 2

“CRÈME BRÛLÉE”     10

PEAR YOGURT,  white  chocolate  cr isp ,  a lmond crumble    1 1

CHOCOLATE LAVA CAKE,  whipped cream    1 1

COFFEE or  TEA,  a  mini  desserts  se lect ion    10


